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5 al  14 en los bares
16 Gran final enD
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17:00h

Disfruta de la creatividad líquida 
de los bares que apuestan por la 
coctelería moderna, divertida y 
con sello local.

DEL 5 AL 14 
DE DICIEMBRE

Gozatu tabernen sormen likidoaz 
kokteleria moderno, 
dibertigarriarekin eta tokiko 
zigiluarekin.

ABENDUAREN 
5ETIK 14RA



PAMPLONA - IRUÑA
INFERNU San Agustín 4
Affogues: Cocktail cremoso donde el café y 

el whisky se dan la mano.

Piñata: Traemos el calor tropical de Hawaii al 

invierno de nuestra ciudad.
D a J de 17h a 01h. V y S de 16h a 04h 

GAUCHO Espoz y Mina 7
Ma Tangerine: Un aperitivo a base de vermut 

Polvorí con toques de Mandarina y flor de Sauco.

GATZA C/ Estafeta 69
Gaztainak erre artean: Horchata de castaña a 

la brasa.
X a S desde las 19:00h

COCTELERÍA RINCÓN DEL IRUÑA 
Plaza del castillo 44 bajo 
(Al lado del Café Iruña)
Magus Alchemist: Mezcla de métodos 

tradicionales con un shrub de manzana verde y 

técnicas de cócteleria molecular usando una espuma 

de queso azul. Como destilado base usamos 

mezcal 400 conejos.

Entrevalles: Sabores otoñales de cerezas, 

arándanos, avellanas y la unión de dos whiskys. 

Harán del valle de Amurrio y Laphroaig de las 

Islas Hébridas.
X a S de 17:30 a 23:30h. D de 17:30 a 21:30h    

CASA OTANO C/ Nicolás, 5
Rosa di Luna: Un sour moderno, fresco y aromático.

La gin aporta estructura, Italicus suma notas de 

bergamota y Paragon Timur Berry añade un toque 

cítrico y eléctrico. El chai de frutos rojos y la lima 

equilibran un final vibrante y limpio.
De 11h a 15h y de 19h a 23h

HOTEL TRES REYES - BAR INGLES 
Jardines de la taconera 1 
Experimental: Un cocktail afrutado, cítrico, con 

notas de amargo y especiado.
De 17h a 0:00h  

LA TERRAZA DE BALUARTE 
Plaza del Baluarte, s/n
Balu Cocktail: Cocktail trago largo refrescante, 

ideal para las noches y tardeos.
De 16h a 23h

LA SOMBRA Av. San Ignacio 8
Sombra del Piquillo: Cocktail con whisky, licor 

del piquillo, zumo de lima, toque de azúcar liquido con 

floating de vino tinto seco y albumina para espuma.
Del 5 al 13 de diciembre de 20h a 23h 

EL TEMPLO COCKTAIL BAR 
Calle Tafalla 38 Bajo
Olympo: El Olympo Cocktail es un volcán de violeta 

y guanabana que os hará entrar en erupción.
Desde las 18h 

VISTABELLA Avda Pamplona, 57
Tropical Rouge: Combina frambuesa y maracuyá 

con un toque de vodka, logrando un equilibrio dulce 

y cítrico sin ser empalagoso. Un cóctel fresco, 

vibrante y deliciosamente tropical.
L a D desde las 18h

SNOB COCTAIL & FOOD 
Paseo Buztintxuri 14 bajo
Cóctel Succulento: Navarro de Maíz y Fuego 

maridado con  la croqueta Sotobosque: croqueta 

de morro, careta de cerdo y setas shiitake.
D a J de 17:00 a 01:00h. V y S de 16:00 a 04:00h 

CENIZA URBAN GRILL 
Paseo Buztintxuri 12 bajo
Pisco camino a Santiago: La fusión perfecta 

entre Perú y Navarra.
M y X Cerrado. L, J y D de 16h a 22h. 
V y S de 15h a 20h y de 22:30 a 00:00h.

CIZUR MENOR

TUDELA

MENDIGORRIA

LA PARRI 
Laza Baltxarran,2
Vermutropic: Es una mezcla del mejor vermouth 

del mundo, con una base de Ginebra Navarra y frutas.
De 12h a 22h 

CONSENTIDOS CAFÉ BAR 
Plaza Mercadal 25
Desde la raiz: Cóctel cítrico, refrescante y con un 

ligero toque picante.

Lodosa: Cóctel complejo, ligero en boca y con un 

toque de burbuja. 

EL CIVICO MENDI 
Centro Civico de Mendigorria. 
Calle Bernardino Ayala, 7
Mendimatador: Fusión escodanesa con sutil toque 

italiano. Atrévete con mi cocktail mas macarra!.
V desde las 15h. Sábado y domingo.


